289 Jahre Rufller
— Kompetenz in Sachen Wein

Herzlich Willkommen
in unserer Gutsschanke Am Eselspfad

Warum Sie heute am Eselspfad zu Gast sind?

Ende des 19. Jahrhunderts gab es in Rauenthal den Eselbesitzer Phillip
Wiedemann. Regelmaflig hat er mit seinen Eseln die Frauen reicher
Kurgaste aus Schlangenbad abgeholt und zum Essen und Trinken nach
Rauenthal gefuhrt. Obwohl hier heute keine Esel mehr gefuhrt wer-
den, ist der Eselspfad ein beliebter Wanderweg und beginnt genau an
unserer Toreinfahrt.

Unsere Geschichte allerdings beginnt ursprunglich in Oestrich. 1725
zog Michael Ruf3ler von Oestrich nach Rauenthal, der im selben Jahr
dort schon Unterschuldheif3 wurde. 1966 ubergab Benedikt Rufller den
Betrieb an seinen Sohn Ernst. 1980 entschieden Ernst und Gerlinde
RuBler zuklnftig ein reines Wein- und Sektgut zu betreiben. Dieser
mutige Schritt hat sich als goldrichtig erwiesen. Mit dem guten Wein
kamen die Gaste und schon bald darauf die ersten Auszeichnungen.

2010 wurde der Weinbaubetrieb mit seinen 12,8 Hektar Weinbergsfla-
che an den Eselspfad verlegt.

Mit der neuen Lage wurde auch ein neues Weingutsgebaude mit Guts-
schanke gebaut und der Betrieb ganz traditionell an Sohn Uwe und
dessen Frau Michaela ubergeben, die das Weingut mit genauso viel
Liebe und Muhe betreiben, wie schon die Generationen zuvor.

Wir hoffen, dass Sie eine schone Zeit in unserem Weingut verleben
und unsere Weine und Speisen genieflen.

Ihre Familie Ruf3ler \*ﬁ/’*\
RURBLER

WEINGUT
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IM SCHOPPE AUSGESCHENKT

Rauenthaler Steinmacher
Riesling Qualitatswein mild

Rauenthaler Steinmacher
Riesling Qualitatswein trocken

Rauenthaler Steinmacher

Riesling Qualitatswein halbtrocken
frisch, elegant und sehr belebend

Rauenthaler Riesling

Kabinett trocken
mineralisch mit feinen Fruchtnoten

Rauenthaler Riesling
Kabinett halbtrocken

feine Pfirsich- und Honigaromen

Rauenthaler Riesling

Kabinett mild
fruchtig, frisch, spritzig

Rauenthaler Rothenberg
Riesling Spatlese suB
vollreife Frucht

0,21
0.11

0,2 |
0,11

0,21
0,11

0,21
0,11

0,21
0,11

0,2 |
0,11

0,21
0.11

4,50€
2,60€

4,50€
2,60€

4,50€
5,00€

5,50€
5,00€

5,50€
5,00€

5,50€
5,00€

5,80€
5,20€
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Rauenthaler Wiilfen

Riesling Spatlese trocken
vollreife Frucht, Pfirsich, Litschi

Rauenthaler Gehrn

Riesling Spatlese feinherb
vollreife Frucht, Pfirsich

Martinsthaler Wildsau
Riesling furztrocken

Rauenthaler Riesling Classic
feinherb

Rauenthaler Gewurztraminer
QDbA feinherb

Rauenthaler Gelber Muskateller
QDbA trocken

Rauenthaler Goldmuskateller
QDbA fruchtig

Rauenthaler Baiken

Riesling Qualitatswein trocken
aus Rauenthals bester Lage

0,21
0.11

0,21
0,11

0,21
0,11

0,21
0,11

0,21
0.11

0,21
0.11

0,2 |
0,11

0.2 1
0.11

Alle Weine und unser Sekt enthalten Sulfite und besitzen die amtliche PriGfnummer.

5,80€
5,20€

5,80€
5,20€

5,00€
5,00€

5,00€
5,00€

5,350€
5,00€

5,50€
5,00€

5,50€
5,00€

5,80€
5,20€
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Rauenthaler Riesling
alkoholfrei

Alkoholfreie Weinschorle

Rauenthaler Wilfen Alte Reben

Riesling feinherb
aus 50 Jahre alten Rieslingreben

Rauenthaler Roter Riesling
QDbA trocken

Rauenthaler Grauerburgunder
QDA trocken

Rauenthaler Steinmacher
Spatburgunder blanc de Noir
QDbA feinherb

Rauenthaler Gehrn Riesling
Rheingau Grof3es Gewéchs RGG

Rauenthaler Auxerrois
QDbA trocken

lllusion blanc
QDbA feinherb

0,21 4,30€
011 2,70€

0,41 520€
0,21 2,70€
0,21 6,20€
0,11 3,50€

0,21 5,50€
011 3,00€
0,21 5,30€
011 3,10€
0,21 5,50€
011 3,10€
0,21 770€
011 4,40€

0,21 5,30€
011 3,00€
0,21 5,30€
011 3,00€

Cuvée aus Gelbem Muskateller & Gewurztraminer

Scheurebe fruchtig, feinherb, saurearm
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Rufllers Rosé

feinherb

Unser Cuvée aus Pinot Noir, Rotberger
und Rosenmuskateller

Rauenthaler Steinmacher
Blauer Spatburgunder
Rotwein QbA trocken

Rauenthaler Steinmacher
Blauer Spatburgunder
Rotwein QbA feinherb

Der ,Frauenversteher™

Rauenthaler Steinmacher
Spatburgunder
im Barrique gereift QbA trocken

Rauenthaler Rosenmuskateller
Rosé
QDbA feinherb

Rauenthaler Steinmacher
Pinot Noir Rosé QbA trocken

0,21
0.11

0,2 |
0,11

0,2 |
0,11

0,2 |
0.11

0,21
0.11

0,21
0.11

5,00€
2,90€

5,40€
3,10€

5,40€
3,10€

6,40€
5,60€

5,50€
3,10€

5,50€
3,10€
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Krombacher Pils alkoholfrei gmbacher 0,331 4,40€

[[[[[[[[[[[[[[[[[

Tegernseer Hell FWB 0,331 4,40€
Paulaner Hefe Radler § 0,51 5,20€
alkoholfrei

Paulaner Hefeweizen “ 0,51 5,20€
Benediktiner Hefeweizen alkoholfrei ﬂ;éﬁ?iﬁn?ér 0,51 5,20€

2020er

2020er

Rullers Roter Rieslingsekt (wei3) 0,11 4,60€
brut 0,751 24,50€

Der perfekte weif3e Sekt aus der Urformdes Rieslings

Rufllers Rosésekt 011 4,60€
brut 0,751 24,50€

Kreation aus Pinot Noir, Rotberger und Rosenmuskateller

RuBllers Spritz 0,21 750€
Lillet Wild Berry on Ice
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Hassia Mineralwasser

Elisabethen Mineralwasser
Still

Orangina Limonade

Coca-Cola

Mezzo Mix

2022er Traubensaft aus eigenem Anbau

Almdudler

Weinschorle weif

Rosé-/Rotweinschorle

Traubensaftschorle rot

Apfelsaftschorle

0,2 |
0,751

0,51

0,21

9 0,21

90,33 |

0,21
0,41

0,33 |

0,41
0,2 |

0,41
0,21

0,4 |
0,21

0,4 |
0,21

5,00€
5,20€

4,50€

5,40€

3,40€

4,40€

5,60€
4,70€

4,40€

5,60€
5,50€

5,60€
5,50€

5,00€
2,90€

5,00€
2,90€



223.

222.
224.

280.

284.

286.

287.

285.

SPEISEN

RUBLERS SALATBAR

Kleiner gemischter Salat (V) aaM 6,50€

Grofer Salatteller wahlweise mit
gebratener Hahnchenbrust aam 14,50€
Hirtenkase aam 14,50€

FUR UNSERE KLEINEN GASTE

Kinderschnitzel aca 9,90€
mit Pommes, Ketchup und Gummibarchen

Pommes rot wei3 5,00€
Chicken Nuggets mit Pommes und Ketchup 9,50€
Frische Nudeln mit hausgemachter Tomatensofle ( 8,80€

Rauberteller 0,00€

Mit einem zusatzlichen Besteck kdnnen die Kinder auf
den Tellern der Eltern wildern.
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Schweinskopfsiilze aLn23 16,90€
mit Bratkartoffeln und griner Sof3e

1/2 Schweinskopfsiilze aLn23 12,50€
mit Bratkartoffeln und gruner Sof3e

Rheingauer gebackene Blutworscht aLng 16,90€
mit Bratkartoffeln und Apfelmus

Hausgem. Wildslilze aus dem Rauenthaler Forst . 19,50€
mit gruner Sof3e und Bratkartoffeln

Hausgem. Wildslilze aus dem Rauenthaler Forst 2 16,90€
mit griner Sof3e, Brot und Butter

Flammkuchen . klassisch™ ac 14,50€
mit Fruhlingszwiebeln und Speck

Flammkuchen ., griechischer Art™ (v) ac 15,50€
mit Tomaten, Oliven, gruner Peperoni und

Schafskase

Flammkuchen ,,Feinschmecker™ anc 17,80€

mit Lachs, Blattspinat und gerdosteten
Pinienkernen
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Handkas mit Musik
kleine Portion

Bergkasestreifen aus dem Allgau
mit Vin Chilli Gelee und Baguette

Schlemmertopfchen
Schafskase uberbacken mit Tomaten und
Paprika, dazu Backer Fausts Fladenweck

Gebackener Camembert
mit Wildpreiselbeeren, Toast und Butter

Rheingauer Spundekas mit Roggenweck
kleine Portion

Hawaiitoast

Strammer Max (roher/gekochter Schinken & Gouda)
kleine Portion

Schinkenbrot
kleine Portion

Kartoffelpuffer mit Apfelmus @

A.G,0
A.G.O

AG1

AG

AC123

AG

AG

AG

AG

AG

AG

AG

9.90€
/,60€

11,00€

14,50€

10,50€

?.90€
/,60€

11,00€

13,50€
?.90€

12,00€
8,00€

11,00€
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Alle Gerichte werden mit Brot serviert.

Schnitzel ,Wiener Art"

Schnitzel ,Gorgonzola™

mit Birnen, Sauce Hollandaise und
Gorgonzola uberbacken
Rieslingrahmschnitzel

hausgem. Champignonrahmsofie mit einem
Schuss Riesling

Pfefferrahmschnitzel
Zwiebelschnitzel

Hahnchenbrustfilet mit Krauterbutter

aca 12,90€

acal 15,90€

acal 14,90€

acal 14,90€

aca 14,90€

e 14,90€

Unsere Seniorenschnitzel werden mit einer kleinen Portion Pommes,
Bratkartoffeln oder Kroketten und einem Salatbouqget serviert.

Kleines Schnitzel .,Wiener Art"
Kleines Rieslingpilzrahmschnitzel
Kleines Pfefferrahmschnitzel
Kleines Zwiebelschnitzel

Kleines Gorgonzolaschnitzel

aca 15,90€

aca 16,50€

aca 16,50€

aca 16,50€

aca 17,80€



KLASSIKER VOM ARGENTINISCHEN RIND

260.

261.

262.

263.

264.

270.

271.

272.

Rumpsteak (260¢g Frischfleisch) mit
hausgem. Krauterbutter und Brot
hausgem. Pfeffersofie und Brot
/Zwiebeln und Brot

Kaltes Roastbeef
mit gruner Sof3e und Bratkartoffeln

Rindercarpaccio

mit Walnussol, frischen Champignons,

Rucola, gehobeltem Parmesan und
Baguette

(wahlweise mit Oliven- oder Walnussol)

BEILAGEN

Hausgemachte Bratkartoffeln
Pommes Frites (@

Kroketten (v)

rc 26,90€

rc 26,90€

A 26,90€

e 22,90€

A 1790€

5,00€

5,00€

A 5,00€
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Créme brilée

Heif3e Liebe
Vanilleeis mit heif3en Himbeeren und Sahne

Walnusseis
mit Eierlikor und Sahne

Schokoladeneis
mit Vanillesof3e und Sahne

Steirer Eisbecher

Vanilleeis mit karamellisierten Kurbiskernen,

steirischen Kurbiskernol und Sahne

Gemischtes Eis mit Sahne
Vanille-, Walnuss- und Schokoladeneis

C.G

C.G

/,80€

8,90€

8,90€

8,90€

8,90€

190€
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154.
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Kaffee Crema
Espresso
Cappuccino
Tee
Pfefferminztee
Schwarzer Tee

Frichtetee

Tresterbrand vom Spatburgunder
aus eigenem Lesegut,
4 Jahre im Holzfass gereift

Himbeergeist

Kirschwasser

Williams Christ Birnenbrand
Mirabellenbrand

Zwetschgenwasser

Alle Preise sind Endpreise inklusive gesetzlicher Mwst.

9

9

9

2 cl

2 Cl

2 cl

2 cl

2 cl

2 cl

5,20€

2,90€

4,60€

5,50€

5,50€

3,30€

5,50€

4,20€

4,20€

4,20€

4,20€

4,20€






KENNZEICHNUNGSPFLICHT VON ZUSATZSTOFFEN UND ALLERGENEN

Seit 13. Dezember 2014 mochte der Gesetzgeber, dass wir allergene Produkte explizit
deklarieren. Da wir nicht jede Sof3e jeden Tag mit genau den gleichen Zutaten kochen
und von einer abwechslungsreichen und frischen Kidche leben, ist es fast unmaglich
immer genau aufzufihren, welche Allergene gerade verarbeitet wurden. Ebenso gibt
es in unserer Kuche Kreuzpunkte, wie zum Beispiel Mehlstaub und Gewdurzstaub, der
sich niederschlagen kann. Dadurch kénnen sich in allen Gerichten Spuren dieser aller-

genen Produkte befinden.

Die Fufinoten zu den Allergenen und Zusatzstoffen unserer Standard-

karte sind folgende:

= Glutenhaltiges Getreide 1
= Krebstiere 2
= Ei 3
= Fisch 4
= Erdnuss 5
= Soja 6
= Milch oder Laktose 7
= Schalenfrlchte 8
= Sellerie 9
= Senf

= Sesam

= Sulfite

= Weichtiere

@ = Vegan

@ = Vegetarisch

A TUVTZZIrTDToOmMmmoO o>

= Mit Farbstoff

= Mit Konservierungsstoff

= Mit Antioxidationsmittel

= Mit Geschmacksverstarker
= Geschwefelt

= Geschwarzt

= Mit Phosphat

= Mit Milcheiweif3

= Koffeinhaltig

= Chininhaltig

= Mit SUBBungsmittel

= Enthalt eine Phenylalaninquelle
= Gewachst

= Mit Taurin

= Pflanzendl aus Soja

Wir beraten Sie gerne

Offnungszeiten:
Dienstag, Mittwoch & Freitag
Samstag & Sonntag

15:30 bis 23:00
15:00 bis 23:00

Montag und Donnerstag ist Ruhetag

Weingut Ernst Ruller
Inhaber: Uwe Rufller

65345 Rauenthal im Rheingau
Tel. 06123/71434

Fax. 06123/74898
info@weingut-russler.de

RUBLER

WEINGUT



